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SCHNITZEL

Mager, zart und fein im Geschmack. Das Kalbsschnitzel bleibt ein Klassiker – 
vielseitig in der Zubereitung und immer beliebt auf dem Teller.

Geschnitten aus 
der Oberschale

Schnitzel Nature · Kalb

Artikelnummer 28001709 84000705 815518 92000301 84000772

Gewicht pro Stk 200 gram 175 gram 160 gram 80 gram 200 gram

Stk/Karton 3 x 10 30 10 10 5 x 5

Rohstoff Oberschale

Zustand Tiefgekühlt Frisch

Verpackung Vakuum

Artikelnummer 83064730 83063730

Gewicht pro Stk 180 gram 220 gram

Stk/Karton 24 20

Rohstoff Oberschale

Zustand Tiefgekühlt

Verpackung IQF

Wiener Schnitzel
Kalb

Natur oder paniert
erhältlich

Schnitzel Nature
Kalb

WUSSTEN SIE SCHON?

… dass ein echtes Wiener Schnitzel 
laut österreichischem Gesetz 
ausschließlich aus Kalbfleisch bestehen 
darf?
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BURGERS
Ultimativer Kalbsburger SERVIERVORSCHLAG

Fügen Sie Bacon zum Burger hinzu für 
ein doppeltes Geschmackserlebnis 
– ideal für eine edle Variante des 
klassischen Burgers.

Duke’s Tipp

Artikelnummer 93029702 85950505 85950503

Gewicht pro Stk 175 gram 175 gram 125 gram

Stk/Karton 30 9 12

Zustand Tiefgekühlt

Verpackung IQF Vakuum

Burger
Kalb

WUSSTEN SIE SCHON?

… dass Kalbsburger durch die feine 
Muskelfaserstruktur von Natur aus 
zarter sind als Rindfleischburger?

Aus 100 % gewürztem Kalbshackfleisch: saftig, zart und voller Geschmack. In 
verschiedenen Gewichten erhältlich – gleichbleibende Qualität, ideal für jede Speisekarte.

100 % gewürztes 
Kalbshackfleisch
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RÜCKENSTEAK

Geschnitten aus 
dem Rücken 

Rückensteak · Kalb

Rückensteak
Kalb

Artikelnummer 84057708

Gewicht pro Stk 2,5 kilogram

Stk/Karton 2

Zustand Frisch

Verpackung Vakuum

Rücken ohne Knochen
Kalb

Artikelnummer 93045702 84016727 28016738

Gewicht pro Stk 175 gram 200 gram 200 gram

Stk/Karton 30 20 5 x 5

Rohstoff Rücken

Zustand Tiefgekühlt Frisch

Verpackung Vakuum

100 % voller Geschmack

WUSSTEN SIE SCHON?

…dass sich Entrecôte hervorragend 
zum Grillen eignet, da das 
schmelzende Fett ein feines 
Raucharoma verleiht?

Zart und geschmackvoll, mit einem Fettstreifen, der das Fleisch noch aromatischer 
macht. Dieser Klassiker passt perfekt zu modernen wie klassischen Gerichten.
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RIBEYE

Im Ganzen oder portioniert erhältlich

Ribeye · Kalb

Ribeye
KalbArtikelnummer 84046708

Gewicht pro Stk 1,6 kilogram

Stk/Karton 3

Zustand Frisch

Verpackung Vakuum

Ribeye
Kalb

Artikelnummer 93018702 832684 28079738

Gewicht pro Stk 175 gram 200 gram 200 gram

Stk/Karton 30 20 5 x 5

Zustand Tiefgekühlt Frisch

Verpackung Vakuum

Das ultimative 
Kalbssteak

WUSSTEN SIE SCHON?

… dass das charakteristische 
Marmorieren des Ribeye darauf 
zurückzuführen ist, dass es aus einem 
kaum beanspruchten Muskel stammt?

Das Steak unter dem Kalbfleisch. Reich marmoriert, butterzart und intensiv im 
Geschmack. Ideal für alle, die ein saftiges Steak mit Charakter suchen.
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FILET

Filet Steak · Kalb*

Filet Steak
Kalb

Artikelnummer 84056708

Gewicht pro Stk 1 kilogram

Stk/Karton 6

Zustand Frisch

Verpackung Vakuum

Filet
Kalb

Artikelnummer 28083737 28080732 28081732

Gewicht pro Stk 150 gram 180 gram 200 gram

Stk/Karton 5 x 5 5 x 5 5 x 5

Rohstoff Filet

Zustand Frisch

Verpackung Vakuum

Nach Gewicht
sortiert

WUSSTEN SIE SCHON?

… dass das Filetstück das zarteste und 
zugleich magerste Teilstück des Kalbs 
ist?

Das edelste Stück vom Kalb. Zart, rein und elegant – für Gerichte, 
die das gewisse Etwas verdienen. *Auch als Jungrindfleisch erhältlich.

Filet Steak vom Kalb
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INNEREIEN
Bries

Leber · Kalb

Leber
Kalb

Artikelnummer 381100

Gewicht pro Stk 180 gram

Stk/Karton 10

Zustand Frisch

Verpackung Vakuum

Bries
Kalb

Artikelnummer 680272 93034702 680282 815596

Gewicht pro Stk 200 gram 175 gram 120 gram 90 gram

Stk/Karton 10 30 12 12 x 10

Zustand Tiefgekühlt

Verpackung Vakuum

Kräftiger, einzigartiger 

Geschmack!

WUSSTEN SIE SCHON?

… dass Bries ein temporäres Organ 
ist? Es kommt nur bei jungen Tieren 
vor und ist deshalb eine echte Rarität 
auf der Speisekarte.

Von Leber bis Bries: Kalbsinnereien überraschen mit vollem 
Geschmack und zarter Struktur. Für Köche, die gerne variieren.
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OSSOBUCO Geschnitten aus der Hinterhaxe

SERVIERVORSCHLAG

Servieren Sie Ossobuco mit einem 
cremigen Risotto alla Milanese – der 
Safran im Risotto ergänzt perfekt die 
kräftigen Aromen des Fleisches.

Duke’s Tipp

Artikelnummer 84051201

Gewicht pro Stk ca. 225 gram

Stk/Karton 35

Rohstoff Hinterhaxe

Zustand Tiefgekühlt

Verpackung IQF

Ossobuco
Kalb

Artikelnummer 91900200

Gewicht pro Stk ca. 350 gram

Stk/Karton 15

Rohstoff Hinterhaxe

Zustand Gegart

Verpackung Vakuum

Ossobuco mit Soße
Kalb

WUSSTEN SIE SCHON?

… dass Ossobuco, ein klassisches 
Gericht aus Mailand, seinen Namen 
vom italienischen „osso buco“ hat, was 
„Knochen mit Loch“ bedeutet?

Ossobuco ist Kalbfleisch mit einer kräftigen Struktur, ideal für geschmackvolle 
Schmorgerichte. Roh oder gegart erhältlich – für mehr Komfort und Geschwindigkeit in 
der Küche.
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MIT KNOCHEN

French Rack

Artikelnummer 84313771

Gewicht pro Stk ca. 1,1 kilogram

Stk/Karton 4

Rohstoff Rücken

Zustand Tiefgekühlt

Verpackung Vakuum

French Rack 3-ribs
Kalb

Artikelnummer 84046716

Gewicht pro Stk ca. 2,4 kilogram

Stk/Karton 2

Rohstoff Rücken

Zustand Frisch

Verpackung Vakuum

French Rack 6-ribs
Kalb

Artikelnummer 84014704

Gewicht pro Stk 400 gram

Stk/Karton 16

Rohstoff Rücken

Zustand Tiefgekühlt

Verpackung Vakuum

T-Bone Steak
Kalb

Artikelnummer 84015707

Gewicht pro Stk 500 gram

Stk/Karton 8

Rohstoff Rücken

Zustand Tiefgekühlt

Verpackung Vakuum

Tomahawk
Kalb

T-Bone, French Rack oder Tomahawk – eindrucksvolle Fleischstücke mit 
Ausstrahlung und Geschmack. Ein echtes Highlight auf der Speisekarte.
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RIBS

Artikelnummer 84031707

Gewicht pro Stk ca. 900 gram

Stk/Karton 4

Zustand Gegart

Verpackung Vakuum

Spareribs
Kalb

Artikelnummer 84022725

Gewicht pro Stk 500 gram

Stk/Karton 16

Rohstoff Rücken

Zustand Gegart

Verpackung Vakuum

Ribfingers
Kalb

Artikelnummer 333099

Gewicht pro Stk ca. 900 gram

Stk/Karton 8

Zustand Tiefgekühlt

Verpackung IQF

Spareribs
Kalb

WUSSTEN SIE SCHON?

…dass Spareribs ursprünglich aus der 
chinesischen Küche stammen, wo sie 
seit Tausenden von Jahren gegrillt und 
gekocht werden?

Eine edle Variante des klassischen Schweinerippchens. Zart und aromatisch, 
gegart oder roh erhältlich – einfach individuell zuzubereiten.
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GEGARTE
SPEZIALITÄTEN

Tafelspitz

Artikelnummer 84042702

Gewicht pro Stk 1 kilogram

Stk/Karton 7

Rohstoff Semerrolle

Zustand Gegart

Verpackung Vakuum

Vitello
Kalb

Artikelnummer 86013727

Gewicht pro Stk 1 kilogram

Stk/Karton 6

Zustand Gegart

Verpackung Vakuum

Tafelspitz
Kalb

Artikelnummer 84053707

Gewicht pro Stk ca. 1 kilogram

Stk/Karton 4

Zustand Gegart

Verpackung Vakuum

Confierter
Schulterbraten
Kalb

Artikelnummer 84055202

Gewicht pro Stk 650 gram

Stk/Karton 4

Rohstoff Brust

Zustand Gegart

Verpackung Vakuum

Bacon
geschnitten 
Kalb

Artikelnummer 86054714

Gewicht pro Stk 500 gram

Stk/Karton 8 x 2

Zustand Gegart

Verpackung Vakuum

Bürgermeisterstück
Kalb

WUSSTEN SIE SCHON?

… dass unsere gegarten Produkte 
stundenlang sorgfältig zubereitet 
werden und dadurch eine 
unwiderstehliche Zartheit und vollen 
Geschmack entwickeln?

Perfekt gegartes Kalbfleisch, voller Geschmack und Charakter.
Die Zubereitung ist erledigt – es fehlt nur noch der letzte Schliff.
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BBQ / Grill Ofen Pfanne

Ossobuco mit Soße 160° C 
ca. 10-20 min.

160° C 
ca. 10-20 min.

Spareribs (gegart) 180° C 
ca. 20 min.

180° C 
ca. 20 min.

Ribfingers 180° C 
ca. 15 min.

180° C 
ca. 15 min.

180° C 
ca. 15 min.

Confierter
Schulterbraten

180° C 
ca. 20-30 min.

180° C 
ca. 20-30 min.

Bürgermeisterstück 180° C 
ca. 10-15 min.

180° C 
ca. 10-15 min.

180° C 
ca. 10-15 min.

Tafelspitz 180° C 
ca. 15 min.

180° C 
ca. 15 min.

180° C 
ca. 15 min.

Servieren Sie Ihren Gästen mühelos ein perfekt gegartes Stück Kalbsschulter, Spareribs 
oder Tafelspitz. Mit unserem Sortiment an gegartem Convenience-Produkten, haben Sie 
immer fantastische Gerichte vorrätig, die Sie im Handumdrehen servieren können, ohne 
das Risiko, dass etwas weggeworfen werden muss. Schnell, einfach und unvergleichlich 
schmackhaft!

ZUBEREITUNGS-

HINWEISE
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VERARBEITUNG

GESCHNITTEN

•	 Ausgesuchte cuts vom Kalb 
 
•	 Vakuum verpackt 
 
•	 Nach Gewicht sortiert 

PORTIONIERT

•	 2 Wochen gereift 
 
•	 Einzeln verpackt 
 
•	 Frisch eingefroren oder frisch 

SOUS-VIDE

•	 Gleichbleibend hohe Qualität
 
•	 Auf Kerntemperatur gegart
 
•	 Zubereitung im Backofen, 
 
	 im Wasserbad oder direkt im Ofen 

Denn Convenience dient dem Koch 

und dem Gastronom!

Alle Produkte von Duke's Cuisine sind bereits sauber zugeschnitten, um Ihnen maximalen 
Komfort zu bieten. Einige unserer Produkte sind zusätzlich portioniert oder sogar sous-vide 
gegart. Wir tun dies, um Ihnen die Arbeit zu erleichtern und Rest zu vermeiden.
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www.dukescuisine.de
info@dukescuisine.com
+31 88 633 08 60


